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 SAPOREDAZZURRO
Venerdì 28 Ottobre 2011

Salone municipale - ore 18,00
AZZURRO SAPERE

IL METODO CLASSICO 

Le ragioni di un territorio nell'abbinamento con il pesce azzurro

Saluti 

Carmelo Spitaleri, Sindaco di Riposto

Antonino Raciti, Preside Istituto Alberghiero G. Falcone Giarre
Introduce

Orazio Di Maria, delegato AIS Catania Jonico-Etnea
Intervengono

Tonino Guzzo, enologo, consulente di diverse aziende vitivinicole
Michele Scammacca, enologo, produttore, azienda Murgo – S. Venerina
Piero D’Agostino, ristoratore, chef ristorante La Capinera - Taormina

Camillo Privitera Presidente AIS Sicilia

Modera
Puccio Corona, giornalista 
Sala e portici Palazzo comunale - ore 20,00

AZZURRO DI VINO

DEGUSTAZIONE GUIDATA SPUMANTE- PESCE AZZURRO
a cura dell’Associazione Italiana Sommeliers
Piatti preparati dai ristoranti Le Botti e Astemio                                            e dall’Istituto alberghiero G. Falcone
                             Ticket 15 € - consigliabile prenotare


                 Il programma completo della manifestazione sul sito
                                  www.ripostosaporedazzurro.it
www.ripostosaporedazzurro.it


