AIS SICILIA
Si è tenuto a Letojanni l’incontro AIS Sicilia per la presentazione del nuovo delegato AIS di Messina Jonica, Giuseppe Androne.

Nei locali del rinomato ristorante DA NINO, a Letojanni, oltre alla conferenza di presentazione si è potuto partecipare ad una degustazione su vini siciliani del comprensorio messinese e non, scelti accuratamente  dal nuovo delegato. Tra questi Spumante Brut e Shiarà Catarratto 2006 di Castellucci Miano, Sachia 2006 Perricone di Terre di Fiumara. Tra gli assaggi in abbinamento sono stati proposti prodotti tipici della nostra zona: il pane fatto in casa del panificio “A’ Maidda” di Sciglio (Roccalumera), i salumi della macelleria Cucinotta di Itala, i formaggi della Valle del Nisi di Caminiti Giuseppe e le delizie del maestro pasticcere e cioccolatiere Michele Pistone, (Pasticceria Lory, Scaletta).

Sono stati, inoltre, presentati i nuovi Corsi per sommelier che si terranno nel 2008. Le future iniziative saranno organizzate con l’aiuto ed il sostegno di tutti i soci che vorranno partecipare. Il corso di III livello partirà a gennaio presso il ristorante Botero a Messina. In primavera ci sarà una nuova iniziativa: un Corso per ‘tea sommelier’.

Venerdì 21 dicembre il delegato AIS di Messina Jonica, Giuseppe Androne, presenterà un incontro sugli Spumanti, organizzato con la collaborazione dalle sommelier Cucè Agnese, D’Angelo Francesca, Serafini Rita, Vinci Tania e che sarà ospitato nei locali del Parco Letterario ‘Horcynus Orca’. 


(Veronica Bonelli)
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(nella foto: a sinistra Giuseppe Androne, delegato AIS Messina Jonica, al centro Camillo Privitera, presidente AIS Sicilia, a destra Nicola Caravello, delegato AIS Messina Tirrenica). 

