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COMUNICATO DA AIS SICILIA

Con la sezione O @i Siciliz al banco d'assaggio della manifestazione,
con una degustazione a tema guidata dal Presidente AIS Sicilia,Camillo
Privitera e con una splendida cena a ¥illa Pambuffetti a cura dello chef
siciliano Piero D'agostino, del Ristorante La Capinera di Taormina, la Sicilia
& stata una dei protagonisti * eccellenti” dell’edizione 2007 della manifestazione
organizzata dalla sezione Umbria dell’AlS.

Soddisfazione per il successo esprime il Presidente AIS Umbria Gabriele Ricci Alunni alla chiusura
dell'evento domenica 16 Settembre: "Usdizione Qf Excellentia che sl & appens conclusa a Montelako ol
induce a voler ripeters levento ogni ahho anziche con cadenza biennals. "

& dare coraggio a Ricci in questa sua volonta sono sicuramente anche | complimenti ricevuti
pubblicamente dal Vicepresidente AIS, Antonello Maglietta, che, nella giornata conclusiva, ha
confermato 'appoggio dell'associazione nazionale alla manifestazione. Un appoggio che sara
sicuramente crescente, perché l'evento umbro lo merita in virtd del suo elevato livello qualitativo, sia
intermini dei 450 vini presenti, sia in termini di personale qualificato alla guida delle degustazioni in
prograrmma, capace di far entrare il pubblico nelle caratteristiche pid recondite dei migliori vini
internazionali.

A proposito della collaborazione con 'AIS Sicilia e con gli chef impegnati nelle proposte regionali |
Sicilia & Umbria, Ricci commenta "Anche questa & un'iniziativa che abbiarmo sperimentato per la prima
volta hella stora dell'evento e che nipeteremo scuramenite perche abblamo avuto la conferma che
assaporare | vink con abbinamenti adeguati, come qualli con | prodotd tinici della loro stessa zona di
proverienza, & uho def mighior! modi per apprezzare tutte e caratteristiche sla del vino che degll altry
prodotl, Quest'anno, per esempio, abbiamo voluto dedicare una dif queste cene alla Sicllia, osplte
Jdonore Qi Excellentia, abbinando [ vini locall con | platti dellisola, Un'esperienza Indimenticabils, grazie
anche af sormmeliar sicilian! che hanno magistralmente raccontato [ hettar delfisolz, Penso-conclude
Ricci- che in ogni prossima edizione Qi Excellentiz csplteremo una reqione diversa, degusitandons |
pigtdi Hoici e | wind autoctond, andando g conoscere pid approfonditarmente guella regione e 1 fruttl della
sua terra.”

La degustazione guidata dal titolo " Dofcements Siciliz” ha visto la presenza di alcuni dei nomi di
spicco della produzione vinicola siciliana e non solo per i vini dolci,
Hanno partecipato:
Planeta con il Moscato di Noto 2006 - Donnafugata con il Ben Eye 2007 - Cantine Rallo con il
Passito di Pantelleria 2005 e Aguamadre 2006 - Cantine Sottesoli con il Mandrarossa Yendemmia
tardiva 2005 - Giona con la Malvasia delle Lipari passito 2005 |
Al wini & stata abbinata la " cuddrureddra® di Delia dolce tipico siciliano e Presidio Slow Food,

Altre aziende siciliane hanno voluto partecipare inviando i vini per il Banco d'assaggio che per 3 giorni
ha deliziato il pubblico della manifestazione ed esattamente: Barone Sergio con Kaluri passito 2005 -
Cantine Mothia con il Mulsum vendemmia tardiva e il Marsala sup. Garibaldi - Cantine Fina con

El Aziz vendemmia tardiva - Winci ¥Yini con il Marsala Yergine 10 anni, il Moscato Passito e lo Zibibbo
Yigna Moresca - Martinez con 2 tipologie di Marsala il WYergine Riserva e dolce riserva & anni pid il
Menhir moscato passito.

[ sammelier siciliani altre ad essere impegnati con la manifestazione hanno avuto l'occasione di
effettuare un vero e proprio wiaggio-studio per conoscere questa zona dell'Umbria, famosa anche per la
produzione del Sagranting, una delle DOCG nazionali,

Il gruppo & stato ospite di alcune importanti aziende @ Adanti di Bevagna, Arnaldo Caprai, Podere
Perticaia e Paolo Bea di Montefalco dove hanno avuto modo di conoscere le tecniche di produzione e
di degustare i vini prodotti, guidati dagli stessi produtton e dai tecnici aziendali.



Il Tour prevedewva anche la visita ad altre importanti realtd vinicole regionali: Castello della Sala,
della famiglia Antinori, con la visita alle cantine e lla torre del castello medioevale, | Azienda
Lungarotti di Torgiano che con una forte e significativa presenza sul territorio rappresenta il mondo
del vino anche attraverso la Fondazione che ha creato il Museo del vino e dell’olio.

E infine, oltre alle visite a carattere turistico come quella di Crvieto, il tour si & concluso con la wisita
all'dzienda Palazzone, splendida realta dell'orvietano gestita ottimamente dai fratelli Dubini, che
rappresenta una sintesi perfetta delle diverse anime dell'Umbria,

L'appuntamento & adesso per un prossimo wviaggio alla scoperta delle pid belle e interessanti zone
vinicole del maonda,

Tiziana Gandolfo - Relazioni esterne AIS Sicilia

Il gruppo AIS in visita da Wigita guidata a Lungarotti [ Presidenti AIS Umbtia e
Lungatotti - Torgiano (PG dal D Valentird AI8 Bicilia alla cena

Diegustazione a Castello della Il Presidente AIS Sicilia alla Wigneti di Adanti a Degustazione da Arnaldo
Sala Cantinag & danti Bevagna Caprai a Montefalco

Degustazione alla ;
Degustazione del hiuffa Nohile Vigita all’A menda Palzzone Canting Paolo Bea di Veduta di Bevagna (F()

dell’azienda Palazzone di Otvieto M ontefalco



